
Carte des Cafés
Au 1er décembre 2025
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Éthiopie  Moka Yrgacheffe Grade 2 Arabica lavé Typica

Excellent Moka au parfum fruité, floral et aérien.
5€10 10€20 34€

Déca à l'eau  Éthiopie  Moka Djimmah
Décaféiné à l'eau, doux et parfumé, de qualité comparable à un arabica 

classique.

4€50 9€00 30€

Kenya  Sakami - Plantation Tonje Arabica lavé Batian et Ruiri

Filière alternative de petits producteurs.

Belle acidité avec de la longueur en bouche ; notes rondes de cacao, 

de noisette et de pamplemousse. Délicieux à la cafetière à piston !

4€80 9€60 32€
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Indes  Malabar AA Arabica moussonné Catuai

Texture épaisse, notes de cacao amère, aucune acidité.
5€40 10€80 36€

Papouasie-Nouvelle Guinée *  Korofeigu 
Arabica lavé Arusha, Bourbon et Blue Mountain

Corps dense, notes d'agrumes et de cacao.

5€40 10€80 36€

Myanmar (Birmanie) Hopong - Bant Swak Village 
Arabica voie sèche Catuai, Caturra, Catimore, S 795 et Bourbon 

Filière alternative de petits producteurs.

Corps suave et rond avec une bonne acidité. 

Notes sauvages, chocolatées et légèrement épicées.

5€40 10€80 36€

Yémen  Mocca Matari Arabica voie sèche Ismaili, Typica et Bourbon

Séchage naturel au soleil. Café emblématique haut de gamme. 

Saveur sauvage intense, arrière goût chocolaté et exotique.

8€40 16€80 56€
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Salvador  SHG El Naranjo Arabica lavé Bourbon rouge

Arôme intense aux notes florales et de réglisse. 4€80 9€60 32€
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Le Café de la Théière *
Mélange 50% Arabica et 50% Robusta Inde, idéal pour le matin.

4€20 8€40 28€

Le 20/80 *
Le café expresso à l'italienne : un mélange d'arabica avec une pointe 

de robusta qui apporte du corps et davantage de mousse. 

4€80 9€60 32€

Torréfiés sur place – Vendus par 150 ou 300g en grains ou moulus pour votre type de cafetière
Consigne de 0,10€ par emballage - 

* : Produit issu de l'agriculture biologique certifié par FR-BIO-15


